
 

  

 

 

  

 

 

 

 

  

 

 

  

 

 

 

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

自然をまるかじり！！ 

「ダッチオーブンで鶏の丸焼きをつくろう！」 

詳しい内容は裏面へ！！ 

クリスマスにぴったり！ 

鶏の丸ごと一匹をダッチオーブンで調理します。 

鶏を食べた後はガラだしでラーメンを作ろう！ 
 

開催日時：2024 年 12 月 14 日（土）・15 日（日） 

対  象：家族・小グループ（４名まで）10 組  

参 加 費：グループで 10,000 円（税込） 
※施設使用料、食材費、保険代を含む 

申込みはこちら 

♦５名以上でお申込みの場合、追加人数分の参加費が発生します。 

（大人 450 円、小人 290 円、4 歳未満 100 円） 

※施設利用料、保険代を含む 
〈申込〉 

お申込みは、右記 QR コードからのみの申込みとなります。

※10 月 14 日(月)10 時～（先着順） 



※BBQ 食材の事前注文も可能です。

（5日前 17時まで） 

当日、フランクフルト・焼きおにぎり

などの販売も予定しています。 

（鶏の丸焼きの追加は出来ません） 

 

 

 

＜ キャンセル料のご案内 ＞ 

７日前～４日前  17 時まで  20％ 

3 日前～前日   17 時まで  40％ 

前日 17 時以降当日キャンセル  70% 

無連絡でのキャンセル      100% 

お問い合わせ 

大阪府立少年自然の家 

 

〒597-0102 貝塚市木積字秋山長尾 3350  

TEL:072-478-8331  

FAX:072-478-8335 

 E-mail：shizen@osaka-yha.or.jp 

＜当日スケジュール＞ 

10：30 受付開始 

11：00 はじまりの会 

11：15 調理開始 

14：30 片付け 

15：00 おわりの会・解散 

＜服装・持ち物＞  

活動しやすく、汚れてもいい服・くつ、軍手、水筒、 

ハンカチ・ティッシュ、タオル、常備薬、防寒具等 

その他個人で必要なもの 

※屋外のイベントになりますので、温かい服装でお越しください。 

 

＜注意点＞ 

※お酒・食材の持ち込みはできません。 

※食物アレルギーをお持ちの方がいる場合は、事前にご相談ください。 

※当日、発熱も含め体調が優れない場合は無理せず、ご連絡ください。 

※天候や感染症対策等により、プログラムの内容を一部変更・中止する 

場合があります。 

追加メニューはこちら 

大阪府立少年自然の家は持続可能な開発目標（SDGs）を支援していま
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